
MENU
Aperitivo de la casa 

Bodas de Isabel y Diego 2026
Pvp - 50€  (iva  incluido )

CEREALES CON GLUTEN
LECHEAPIO MOLUSCOS CRUSTÁCEOSSOJA PESCADOCACAHUETES HUEVOFRUTOS DE CÁSCARA GRANOS DE SÉSAMOMOSTAZADIÓXIDO DE AZUFRE

Y SULFITOS
ALTRAMUCES

 
Torrija de Brioche con helado, sopa de chocolate blanco a la naranja y pipeta de achicoria

Brownie casero con chocolate caliente , helado y petazetas

Helado de Turrón con  nectar de Pedro Ximenez en tulipa de galleta
 

Tarta de queso en base de galleta maria con crema de nueces y café y flambeado de caramelo

Flor de alcachofa asada rellena de foië y jamón de pato en base de pure de patata y 
mahonesa de ajo negro 

Huevo Poché a baja temperatura con ralladura de trufa negra de Teruel en cama de 
habitas , setas y boletus 

(Posibilidad de cambiar un entrante por Jamón de Teruel al corte )

Entrantes

Segundo a elegir: 

Postres

 

Ventresca de atún plancha , marinada en piña y soja , con vinagreta de verduritas y 
lechuga de mar 

Lomo de Bacalao al gratén de suave muselina de ajo  sobre cama de patata y 
terciopelo de Jamón de Teruel  +3€  

  
Bocado " LA TORRE " de cerdo Blanco de Teruel en dos cociones con su jugo trufado y  puré  

de patata de Cella 
 

Codillo de Jamón  asado al vino blanco , brandy  y manzana frita +2€   

Manitas de cerdo en salsica de tomate y almendras

Entrecot de Vaca mayor con maduracion de 30 dias y sus guarniciones  +3€

Espiral de solomillo de ternera Añojo rellena  de tallarines de puerro , panceta curada con 
salsa de boletus y  esparrago bibi y coulis de piquillos  +3€

 
Paletilla de Ternasco de Aragón I.G.P   asada a baja temperatura en asado nocturno 11h con

 patatas panadera +3€

Chuletillas de Ternasco de Aragón I.G.P  al horno a baja temperatura con patatas.

SOJA

CACAHUETES

CACAHUETES

CACAHUETES

                        Perolico de sopa de ajo  

Vino tinto y blanco  Violeta  y Gewürztraminer Bodeg Viñas del Vero  vinos de las Bodas  , Agua , refrescos o cerveza ( 2 consumiciones por pax / 1 botella cada 2 pax ) 


